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DEGLI ESPERTI DI
ANALISI SENSORIALE
DEL MIELE
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C@ Venerdi 20 e Sobato 21 Novembre
griqurismo Valdolivo, strada vicinale VValdolivo, COGOLETO

D sabato 26 e Domenica 29 Noverbre
Ex Convento dell Anhunziota, via Portobello, SESTRI LEVANTE

Per conoscere e riconoscere i mieli, le caratteristiche e i difetti, le tecniche di produzione e gli errori da evitare.
Per gli apicoltori, gli operatori del settore alimentare, i consumatori curiosi.
Primo passo del percorso per diventare Sommelier del Miele iscritti all’Albo Nazionale.

Il costo per le 4 giornate di Corso compresi i 4 pranzi ¢ di 260€,
verra richiesta una caparra a conferma della pre-iscrizione.
Fino a Domenica 25 OTTOBRE l’iscrizione ¢ riservata agli Associati ALPA Miele
(in regola con P'adesione all’associazione e la denuncia alveari al 30/6/201 5),

la capienza massima ¢ di 25 persone, orario indicativo 9.00/18.00
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